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OPERATION AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS FOR HBG2OSCAN, HBG2GSCAN, HBG2SSCAN, HBG2MSCAN, HBG2BSCAN, HBG3GSCAN, HBGEMSCAN, HBG3SSCAN,
HBG3OSCAN and HBG3BSCAN GAS BARBEQUE RANGE Everdure by Heston Blumenthal outdoor gas barbeques. It is important that you retain these instructions, proof of purchase as
well as other important documents about this product for future reference. Due to continual product development, Everdure by Heston Blumenthal reserves the right to alter specifications

or appearances without notice. Dispose of packaging responsibly — recycle where facilities are available.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT: Read the safety precautions of this booklet carefully before removing
the barbeque from its carton or connecting the barbeque to its gas supply.
WARNING: Accessible parts may be very hot. Keep young children away

1. This gas barbeque and stand set are intended for USE OUTDOORS ONLY. This
appliance must NOT be used indoors.

2. For your safety and enjoyment, read the instructions before using the appliance.

3. Ensure that all gas connections are tight before operating this appliance (refer to
leak testing procedure in this manual). Always check for leaks when a gas cylinder is
replaced or reconnected.

4. If not mounted on the cylinder hook, always place gas cylinder on a fiat level surface.

5. Unsupervised children or pets should not be near a barbeque while cooking or during
warm up or cool down. Ensure children or pets are kept a distance well away from the
barbeque whilst it is in use. Ensure that young children do not play with the appliance.
This appliance is not intended for use by young children or infirm persons.

6. Particular care must be taken when removing the fat tray and the disposable foil trays.
Mishandling of hot oil and fats can cause serious injury. Take care when changing plates
& grills that parts are not hot & oil or fat does not drop onto the burner. Take care that
the burner ports/venturi do not block up.

7. Turn gas valve/control knob and gas cylinder valve off after use. Do not allow build-up
of unburned gas.

8. Never leave the burners on high for more than 5 minutes unless actually cooking. When
cooking with the hood down, always follow the instructions in the Roasting section of
this manual.

9. Do not move the appliance during use. The barbeque should only be lifted by the
serveries at either side. Take care that undue pressure will not be placed on the gas
hose, or turn off the gas supply & remove the hose from the cylinder or gas source
(not at the barbeque). Take care that the fat tray & disposable aluminium foil tray are
removed to minimise fat/oil spillage. It is recommended that protective gloves be worn
when handling any hot components. Parts that are sealed by the manufacturer or agent
must not be altered.
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10. This barbeque has been designed to be used either on the supplied trolley or on a
raised bench. When using a raised surface (table etc.), ensure the surface is level, large
enough and strong enough to support the barbeque and will withstand temperatures of
B60°C above ambient temperature. When using the stand, ensure that your barbeque is
in a level position and the barbeque is secured onto the stand correctly (four screws at
the barbeque base).

1. People with flammable clothing such as nylon etc. should keep well away from the
barbeque when it is operating. This appliance must be kept away from flammable
materials during use.

12.Do not use this appliance for any purpose other than what it is intended for. Any
modification of the appliance may be dangerous. Do not modify the appliance.

13.1n case of fat fire turn cylinder off. The fat tray should be cleaned and checked before

using the barbeque. Disposable aluminium foil trays should be replaced before using the
barbeque. Regular cleaning should reduce the build-up of fat and food residues which is
combustible and can result in a fat fire. Fat fires can be prevented with diligence in
cleaning your fat tray and regular replacement of aluminium foil trays. Do not
allow the aluminium foil tray to overflow. Damage as a result of fat fire is not covered by
your warranty and voids it. Do not use sand, kitty litter or fat absorbents in the fat tray
or disposable aluminium foil tray.

14.Ensure that the product has adequate clearance from combustible materials. The
appliance is designed so that heat will not affect the stand. All combustible materials
must be kept more than 250mm from the sides and rear of the barbeque and more
than 1500mm above the cooking surface of the barbeque.

19.1f a burner makes a hissing sound when lit, it may be burning inside. Turn the burner off,
allow to cool, and try ignition again. Keep your barbeque protected against strong wind
— if this cannot be avoided, always check that the burners remain alight if operating the
barbeque in windy conditions.

16. Do not carry out any servicing on the gas manifold of the barbeque yourself — this must
only be done by authorised technicians.

17. We recommend that you regularly maintain your barbeque and keep it in good condition.

This can be achieved by following the cleaning and maintenance suggestions in this
booklet.

18. When not using the stand, the cylinder should be placed at a lower level to the
barbeque, as far away as the hose will allow without undue tension on the hose, in a
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protected spot (so it does not receive any fat splatter from cooking or can be accidently
knocked over). When using the stand, hang the gas cylinder from the cylinder hook. If
this cannot be done (due to the design or size of the cylinder), the gas cylinder should
be placed beside or behind the appliance, in a safe position protected from any fat
splatter.

19. This appliance is not suitable for mounting in a movable vehicle (boat, trailer etc).

20. Do not use or store this appliance in areas of high salt content (a marine environment)

21.

or an area with caustic fumes or liquids (such as a domestic pool), as these
chemicals can cause the appliance materials to deteriorate (and void the warranty).
Regular cleaning and covering with an Everdure by Heston Blumenthal barbeque
cover can help can help to reduce this.

The appliance shall be supplied with an approved hose which is certified to
applicable EN Standards that is not exceeding 1.5m. For Finland, the hose length
shall not exceed 1.2m. The gas regulator should be certified according to EN16129
(flow rate max. 1.5kg/hr). These should be connected as per local regulations.
Position hose clamps and tighten. Do not allow the hose to kink or twist during in-
stallation and use. Change a new hose if leakage/blockage is sighted. It is suggested
that the hose is changed every 3 years.

DO NOT OPERATE THIS APPLIANCE BEFORE READING THE INSTRUCTION BOOKLET

DO NOT PLACE ARTICLES ON OR AGAINST THIS APPLIANCE

DO NOT STORE CHEMICALS OR FLAMMABLE MATERIALS OR SPRAY AEROSOLS NEAR THIS APPLIANCE
DO NOT OPERATE THIS APPLIANCE INDOORS
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DO NOT ENCLOSE THIS APPLIANCE. THE MINIMUM CLEARANCE FOR THIS UNIT IS 1500mm ABOVE THE COOKING

SURFACE AND 250mm FROM ANY SIDE

DO NOT LIGHT WITH HOOD DOWN
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APPLIANCE DETAILS

Note: The size of the injector diameter is stamped on one of the hexagon faces (e.g. ‘165’ for @1.65mm injector).
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MODEL DESTINATION COUNTRIES HEAT INPUT BURNERS INJECTOR GAS GAS TYPE
DESIGNATION SIZE CATEGORY
FORCE™ BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, PT, ES, CY, CZ, | 2x3.9kW 2 ©0.95mm | 3+(28~30/37) | Butane at (28~30) mbar/ Propane at 37 mbar
LT, SK, CH, SI,.LV
LU, NL, DK, FI, SE, CY.CZ, EE, LT, MT, SK, | 2x3.9kW 2 00.95mm | 3B/P(30) Butane, Propane and their mixtures at 30mbar
SI.BG, IS, NO, TR, HR, RO, IT, HU, LV
AT,DE,CH,LU, SK 2x3.9kW 2 ©0.83mm | 3B/P(50) Butane, Propane and their mixtures at 50mbar
FURNACE™ BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, PT, ES, CY, CZ, | 3x3.2kW 3 ©0.85mm | 3+(28~30/37) | Butane at (28~30) mbar/ Propane at 37 mbar
LT, SK, CH, SI,.LV
LU, NL, DK, Fl, SE, CY.CZ, EE, LT, MT, SK, | 3x3.2kW 3 ©0.85mm | 3B/P(30) Butane, Propane and their mixtures at 30mbar
SI.BG, IS, NO, TR, HR, RO, IT, HU, LV
AT,DE,CH,LU, SK 3x3.2kW 3 ©0.74mm | 3B/P(50) Butane, Propane and their mixtures at 50mbar
PIN CODE: 2531CS-0109
™ ™
Barbeque FORCE FURNACE Air is admitted at the underside of the combustion chamber (two 35mm x 20mm gaps
Barbeque only | LENGTH | WIDTH HEIGHT | LENGTH | WiDTH HEIGHT between the fat tray gnd the chamber through an oval hole 75mm x 135mm in size).
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) Exhaust gases are emrrted around the edge of the pla.tes (6mm gap? and through a
275mm x 40mm slot in the rear of the hood. When using an open grill, aeration also takes
170 515 410 1310 515 410 place through the slots of the grill. Burner aeration 17.8mm x 5mm both sides.
Barbeque and 170 750 170 1310 750 170
stand
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GAS CONNECTIONS
BUTANE & PROPANE GAS REQUIREMENTS

Check Gas Type and specifications plate on the underside of the RHS servery.

FOR GAS CYLINDER CONNECTION

1. To achieve the optimum performance from your barbeque, an approved gas cylinder/
bottle must be used. The supplied hose and/or regulator must first be connected to the
barbeque inlet.

2. Do not connect a gas cylinder/ bottle to a barbeque that is not secured in the supplied
stand or on a stable raised surface. The cylinder should be lower than the barbeque, in
a protected place on a stable surface.

3. Before connecting gas supply, take care that all gas control knobs are in the off position.
Take the supplied Propane (37mbar) snap on regulator and adjust the regulator handle
to off. Press the regulator down onto the cylinder valve until a click is heard. Once
connected, turn the regulator handle to on to turn on the gas supply. Check all joints are
secure.

4. To remove the regulator from the cylinder, turn the regulator handle to off, press the
handle inwards and lift the regulator away from the cylinder valve.

NOTE: Only one gas cylinder should be stored on the stand at any one time.

LEAK TESTING

1. Make sure the gas control knob is Off and turn the cylinder valve On.

2. Check for leaking joints by brushing with solution of half-liquid detergent and half water.
If a leak is present, bubbles will appear (or you may hear a hissing sound). Retightening
connections can generally repair a leaking joint. You must also check the gas hose and
connection at the gas cylinder. If a leak cannot be resolved, do not proceed and turn
the gas cylinder/bottle valve off.
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DO NOT USE NAKED FLAME FOR LOCATING GAS LEAKS.
IF A LEAK PERSISTS CALL AN AUTHORISED GAS FITTER.

GAS CYLINDER

For mounting on the cylinder hook, the gas cylinder height cannot exceed 500mm and the
diameter cannot exceed 320mm. If larger, place the cylinder on a flat level surface, where
access to the cylinder valve is available, the hose does not come into contact with sharp
edges or hot surfaces and where undue tension is not placed on the hose. Make sure

that the gas cylinder and the routing of the flexible tube does not touch the trolley of the
appliance or any hot/sharp surface. Always change the gas cylinder away from any source
of ignition.

OUTDOOR INSTALLATION GUIDE

This Appliance shall only be used in an above ground open-air situation with natural
ventilation, without stagnant areas, where gas leakage and products of combustion are
rapidly dispersed by wind and natural convection.

This appliance must not be used indoors. Do not use your barbeque in garages,
porches, sheds or other enclosed areas. The barbeque is not intended to be installed in
or used on recreational vehicles (e.g. boats, camping vans) and should not be placed
close to or under any surfaces that will burn or are sensitive to heat. Do not block/
obstruct the flow of air and combustion around the barbeque housing while in use.
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OPERATING INSTRUCTIONS

GENERAL INSTRUCTIONS

A fairly protected location is desirable for pleasant and efficient cooking. Try to keep the
barbeque sheltered from strong winds as this will drastically reduce cooking efficiency. If
this is unavoidable, position the length of the barbeque to be parallel in the direction of the
wind. Keep the barbeque level. Check frequently that the burner remains alight when used
in conditions of strong wind (through the viewing hole on the left hand side of the chassis
or through open grills). Make sure the minimum distances of the barbeque to any wall or
combustible surface are met, and that when not using the stand, the supporting surface
can withstand the heat. When using the stand, take care that the barbeque is locked in
position using the locks on the castors & the hose is not touching any hot surface.

GAS TYPE AND CONSUMPTION

The barbeques are designed to operate on Propane and/or butane gas only. Gas
consumption, Pressure and Injector Orifice sizes are shown on the Data Plate found under
the right hand servery.

GAS CONTROL KNOB

The gas control knob locks in both the Off and High positions. By depressing the knob
and turning anti-clockwise, gas flow will gradually increase until the High position is
reached. Continue turning in this direction and gas flow will decrease until a simmer level is
reached at Low. To turn gas flow off the gas control knob must be turned clockwise from
Low, depressed at High and turned until the Off position is reached.

MATT VITREOUS CAST IRON OPEN GRILLS AND SOLID
PLATE

The FORCE™ 2 burner and FURNACET™ 3 burner barbecues are supplied with open grills.
A flat, solid plate is available as an accessory for the FURNACET for the right hand side
(this is the recommended general grill and plate configuration which will reduce the heat
flowing over the control knobs). The FURNACET™ 3 burner barbeque has the option of a
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central teppanyaki plate or a flat, solid plate for the right hand side. Note that the grills and
plates used on either barbeque cannot be used on the other model and a maximum of one
grill plate should be exchanged for a plate at any time (only one plate installed). The open
grills have a solid strip of cast iron built into the bottom of the grill used to protect the
burner from dropping oil or food. The grills are fitted onto the supports built into the inside
of the chassis. When correctly allocated, there should be a 5-6mm gap between the grills,
and the inner edge of the chassis. Any excess fat or liquid will flow into the chassis and
drip through the barbeque into the fat tray and foil tray below the chassis. If burner ports
become blocked, let the barbeque cool down & clean the burner with a wire brush. this
barbeque. For a list of accessories go to the Everdure by Heston Blumenthal website.

NOTE: The enamel coating can be damaged by steel utensils. Damage to plates and
grills due to the use of metallic or sharp objects will not be covered under warranty. It is
recommended to use silicone cooking utensils as these are both hygienic and withstand
high temperatures.

FAT TRAY

Prior to use check that the fat tray is clean and lined with a disposable foil tray. Use only
foil trays supplied for the barbeque, as trays of an incorrect size or height could cause
problems with aeration to the barbeque or spilled fat and oils. Make sure the fat tray
assembly is fully installed under the barbeque before operating the appliance.

UNDER NO CIRCUMSTANCES MUST SAND, KITTY LITTER OR FAT
ABSORBENTS BE USED IN THE FAT TRAY OR FOIL TRAY.
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ROASTING

Roasting (or running the barbeque with the hood down) should not be done with all
control knobs set to high. This is most important as severe overheating and spoilt food can
result if these instructions are not followed. Roasting is best done using a raised roasting
rack, such as the Everdure by Heston Blumenthal roasting rack HBROASTR, which allows
heated air to circulate around the meat, and fats to drip away from the meat.

Always set the barbeque up with the standard full grill combination as spelled out in the
assembly instructions. Cut a piece of foil slightly bigger than the roasting rack and place
it in the centre of the barbeque on top of the grills. Cut some slots through the foil so
that excess moisture and fats can flow through the grills. Place the roasting rack centrally
over the foil. Pre-heat the barbeque for 5 minutes with the hood down and the outer gas
controls on high (for FURNACE™ barbeques, leave the centre control knob off).

Once the barbeque has reached ~180°C, open the hood, place the food on the roasting
rack, close the hood and turn the control knobs down to low (these can be adjusted
during roasting to keep the internal temperature stable, as weather conditions such as
temperature and wind speed will affect the efficiency of the barbeque). Monitor the food
cooking periodically until food is cooked.

ADJUSTING THE SERVERY

The left hand servery can be folded down to allow for easier storage (the right hand
servery with the gas controls is fixed and cannot be adjusted). With the barbeque off and
cool, place your left foot in front of the left rear leg to stabilise the barbeque and pull the
servery forward to unlock it from the barbeque. With the servery fully extended, rotate

it downward and release. See step 9 of the barbeque and stand assembly procedure for
diagrams.

AFTER COOKING
1. When finished, make sure burner control knobs are turned OFF.
2. TURN OFF THE GAS SUPPLY AT THE GAS CYLINDER AFTER USE.

3. After cooking and whilst the barbeque is still warm, remove scraps from the grill with a
non-metallic scraper.

4. Excess fat and meat scraps can be scraped off the inside of the chassis by removing
the grill/plate to gain access.
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WARNING: Some surfaces may still be hot — please use protective gloves.

5. Clean the fat tray and replace the aluminium foil tray after or before each use of the
appliance.

6. Once the barbeque is cool close the hood and wipe off any fat splatter from the stand
with a clean rag.
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READ ALL OPERATING INSTRUCTIONS BEFORE LIGHTING THE APPLIANCE

OPEN THE HOOD BEFORE LIGHTING

MAKE SURE THE GAS CONTROL KNOB IS IN THE ‘OFF’ POSITION AND OPEN CYLINDER/BOTTLE VALVE

MAKE SURE THE GRILL AND PLATE ARE IN THE CORRECT POSITIONS FOR COOKING

LIGHTING THE BARBEQUE USING THE BUILT IN
IGNITION ON THE CONTROL KNOBS

The FORCE™ and FURNACE™ barbeques have a rotary ignition system built into the
gas valves, accessed by using the control knobs built into the right hand servery. To ignite
a burner, push the appropriate control knob down and slowly rotate anti clockwise. This
starts releasing the gas into the burner. As the knob reaches the ignition symbol on the
control panel, a spark will ignite the gas in the burner. The knob can then be rotated

the rest of the way to “HIGH” and released, or adjusted to the appropriate temperature
setting.

If the burner does not ignite, return the control knob to the “OFF” position and retry.
If there is still no ignition after 5 attempts, leave the barbeque off and retry again in 5
minutes time.

There are 2 control knobs on the FORCE™ barbeques and 3 control knobs on the
FURNACE™ barbeques (one for each burner under a plate or grill). The control knob
closest to the rear controls the burner to the right. The control knob closest to the front
controls the burner to the left. The central control knob (FURNACE™ barbeque only)
controls the centre burner.

CLEANING & STORAGE
EXTERNAL CLEANING

Before cleaning the barbeque exterior and stand, ensure the appliance has cooled and
is safe to touch. Painted and plastic surfaces can be cleaned using a mild household
detergent or cleaner and a clean cloth (do not use scourers or harsh detergents). It is
advisable to test cleaners on a small section of the appliance first. NEVER use
paint thinners or similar solvents for cleaning and NEVER pour cold water over hot
surfaces. Dry the surface afterwards.

INTERNAL CLEANING

Before cleaning the internal parts of your barbeqgue, ensure the appliance has cooled and is
safe to touch. The inside of the hood can be cleaned by using some water, mild detergent
and a sponge or mild scouring pad. The non-stick coated surface of the hot plate should
be cleaned carefully so as not to scratch the surface as above, preferably when the
surface is still warm. For hard to clean areas, use a little baking soda on a wet sponge. Do
not use abrasive cleaners.

WARNING! The surfaces of the plates may be hot. Please ensure protective gloves are
worn.
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STORAGE

When the appliance is not in use, the cylinder valve must be turned OFF, the barbeque,
stand and the cylinder together must be stored outdoors in a well ventilated area.
However it is permissible to store the appliance (but not the cylinder) indoors. Ensure the
cooking surface is clean before storing away.

STORE CYLINDER IN A WELL VENTILATED AREA OUT OF
REACH OF CHILDREN

When the gas cylinder is disconnected, replace the plug or cap on the valve outlet. For
extended storage it is suggested that the primary air-port of the burners be covered against
the penetration of insects or vermin. Spiders and small insects can spin webs or nest in the
burner rails/tubes, which could lead to obstruction in the gas and air flow, resulting in a fire in
an around the burner rails/tubes. This type of fire is called a flash-back and can cause serious
damage to your barbeque and create an unsafe operating condition. To prevent this, regularly
inspect and clean the burners. Use an Everdure Heston Blumenthal FORCE™ or FURNACE™
barbeque cover for extra protection, and to reduce this.
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TROUBLESHOOTING

Burner will not ignite when using the igniter:

Cylinder valve is not on

Turn cylinder valve on

Cylinder is empty

Replace with a full cylinder/bottle.

Igniter is not sparking

Remove grill/plate and visually check ignition box for a spark. Check that the cables to ignition point, or from the valve to the chassis have not bro-
ken or disconnected. Also check the alignment of the sparker. If there is no spark, contact service provider.

Injector is blocked

Clean injector with a toothbrush. Do not drill out or use wire. Do not remove injector. Contact service provider.

Burner flame is erratic:

Burner is blocked

Remove cooking surface and check burner for obstruction. Clean ports.

Flame is burning inside
burner (hissing sound)

Turn off burner, allow to cool and re-ignite as per instructions.

Regulator is faulty

Contact service provider.

Injector is partially blocked

Clean injector with a toothbrush. Do not drill out or use wire. Do not remove injector. Contact service provider.

Gas is leaking from connections:

Connections are loose

Tighten loose connections (do not over-tighten) and leak test under pressure with soapy water solution (page 7)

Hose has deteriorated

Contact service provider - replace.

Gas valve is faulty

Contact service provider

Threads are damaged

Contact service provider
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BARBEQUE AND STAND ASSEMBLY

The barbeque and hood come fully assembled. To assemble, the stand must first be built (note: for transportation reasons, the barbeque is packaged bolted to the stand top, and
should be removed before attempting to assemble the stand). The barbeque is placed back inside the stand after it has been assembled and reattached (it can be removed to
cook from a raised bench). Only a medium size Philips screwdriver is needed.

Open the carton from the top and remove the parts. Remove all packaging (especially check inside the barbeque chassis) and place parts on a clean surface. Check for any
damage or missing parts (if found, contact your service provider).

INCLUDED PARTS FORCE™AND FURNACE™

01/ Hood, barbeque 02 / Left front leg 03 / Left back leg 04 / Right front leg 05 / Right back leg 06 / Bottom shelf 07 / Bottom shelf 08 / Cast iron grill x 2pcs
chassis and 01B stand x 1Pc x 1Pc x 1Pc x 1Pc support x 2Pcs x 1Pcs (FORCE model only)
top assembly x 1Pc

% C — L — N —

09 / Cast iron middle grill 10/ Cast iron grill x 2Pcs 11/ Fat tray x 1Pc 12 / Cylinder hook 13 / Gas cylinder support 14/ Hood Handle x 1Pc
(FURNACE model only) (FURNACE model only) x 1Pc chain x1Pc
x 1Pc

////////// PPV,

//// // ™
//,///,/ HI [ oo %
‘\ |
///// // ~
A / Bolt M6x12 B/ Bolt M5 x 12 C / Spring washer @5 D / Spring washer @6 E / Flat washer @6 F / Bolt M5 x 30 G / Fibre glass washer H / Nut M6
x 15Pcs x 4Pcs x 6Pcs x bPcs x 10Pcs x 2pcs @5 x 2Pcs x 1Pc

PACKAGING

Remove all internal cartons and packaging from within the barbeque/hood assembly. Remove all external packaging and remove the appliance from the packaging base before
operation. Recycle as per your local government laws.
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STEP 01

/Open the hood and fix the hood handle (14) using two M5x30mm screws (F), two
@5mm spring washers (C) , two @6mm flat washers (E) and two @5mm fibre glass

washers (G). Tighten in place

T~

STEP 02

/The hood and barbeque chassis assembly is transported screwed to the stand top by
four M6x20mm screws and four @6mm spring washers (two at the front and two at the

rear). Before attempting to build the stand, the stand top should be removed.
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Angle the assembly slightly to the back and remove both M6x20mm screws, then do the
same at the front, supporting the parts so they don’t drop. Keep all of the fasteners for
later use. Removable stickers at the front and rear will mark the positions of these screws.
Remove the hood and barbeque chassis assembly from the stand top and place on the

ground.

STEP 03

/ Take the stand top (01B) and place it upside down (leg stumps up) on a clean surface
(note: there is no front or rear to this part). Take the right front leg (04 with a screw
hole in the foot) and slot it over the rear right corner stump. Fix in place using a M6 x
12mm screw (A) and flat washer (E), but do not tighten. Take the right rear leg (05 with
a screw hole in the foot) and slot it over the front right corner stump. Fix in place using a
M6 x 12mm screw (A) and flat washer (E), but do not tighten.

Take the left front leg (02) and slot it over the rear left leg stump. Fix into place using a
M6x12mm screw (A) and flat washer (E), but do not tighten. Take the left rear leg (03)
and slot it over the front right leg stump. Fix into place using a M6x12mm screw (A) and
flat washer (E), but do not tighten.
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STEP 04

/ Take the two bottom shelf supports (06) and fit them onto the cylindrical tabs at the
inside of each foot. Rotate each one so that the outmost screw holes are facing inwards
and the inner screw holes are facing the stand top (if not, pull out and fit in the opposite
way). Fix in place with eight M6x12mm screws (A) and flat washers (E). When all are

assembled, tighten up all eight screws and the screws from step 02.
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STEP 05

/There are two threaded holes at the inside of the right hand legs. Take the support chain
(13) and fix it to the two legs with two M6x12mm screws (A). Tighten fully.

STEP 06

/Turn the stand onto its legs and check that all of the legs are stable. Take the plastic
bottom shelf (07) and place it on the two bottom shelf supports. Line the four holes in
the bottom shelf up with the threaded holes in the bottom tray supports and fix into
position using four M5x12mm screws (B) and four spring washers (C). Tighten fully.
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STEP 07

/Push the flat edge of the cylinder hook (12) into the slot of the stand top (above the
right hand side legs and castors) up until the dogleg, and then rotate down until the hook
is against the stand top side. Fix into place using a M6x12mm screw (A), M6 locking nut
(H) and spring washer (D). The stand is now complete.

STEP 08

/ Position the stand with the castor wheels to the right. Two people should lift the
barbeque and hood assembly (01A) by the serveries, and place it within the stand
(facing forwards, castors to the right). Fix the barbeque to the stand top with the four
M6x20mm screws and M6 spring washers removed at step 1 — two to the front and two
to the rear. Tighten fully.

b6mm x 4pcs

[T A i)

———
= mﬁ<¥ifJ’f7f7
W M6x20mm x 2pe
M6x20mm x 2pc
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STEP 09

/To extend the left hand side servery, support the front of the barbeque and pull the left
hand servery forward (approximately 1cm) tensioning the spring. Rotate the left hand
servery to the vertical position and allow the tension in the spring to pull the servery into
place.

STEP 10

/ Fit the fat tray (11) and disposable foil tray into the brackets at the bottom of the
barbeque. Take care that the fat tray is allocated correctly.

STEP 11

/ Place the grills onto the barbeque as shown in the diagrams. Each grill should have a
5-6mm gap around each edge. Each grill will allocate in a groove on a plate support.

*Due to ongoing design modifications, support brackets may be permanently fixed to the element
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FORCE

FURNACE

STEP 12

/Connect an approved hose and/or regulator to the inlet manifold (if not already
connected). Hook the gas cylinder onto the support hook (12) and lean it against the
support chain. Connect regulator to the gas cylinder/bottle and leak test (as per the gas
connections instructions). Check all hose connections are tight, and that all control knobs
are off before turning on the gas supply and leak testing.

everdure
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MAINTENANCE

It is recommended that, at the commencement of each barbeque season, the following
maintenance be conducted.

BURNER

1. Brush the outside of the burners with a stiff brush to remove rust and dirt. Make sure
all ports are open.

GAS SUPPLY

1. Inspect the gas supply hose for any deterioration and replace it if necessary.

2. Test the gas circuit for leaks and remedy any found.

BARBEQUE AND HOOD

1. Wipe over the outer areas of the barbeque and hood with a clean cloth.

STAND

1. Check all fasteners for tightness and re tighten where necessary to ensure rigidity of
the structure.

2. Wipe over barbeque stand with a clean cloth. Add a little oil or grease to all moving
parts.

If connected to the barbeque, check the screws holding the barbeque and stand

together are all fitted and tight. Wear and tear to this barbeque can be reduced

by using a barbeque cover and storing out of the weather when not in use.
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PARTS LIST: FORCE™ BARBEQUES

PART NAME QTY
1 Hood HBG2 (Mint) 1
Hood HBG2 (Stone) 1
Hood HBG2 (Graphite) 1
Hood HBG2 (Red) 1
Hood HBG2 (Orange) 1
2 Temperature Gauge Bezel 1
3 Temperature Gauge 1
4 Hood Handle Spacer 2
5 Hood Handle 1
6 Hinge 2
7 Right Hand Burner (HBG2) 1
8 Hardware Kit (not shown) 1
9 Barbeque Chassis (HBG2) 1
10 Control Knob 2
M Control Knob Bezel 2
12 Right Hand Side Servery (HBG2) 1
13 Gas Ignition Crossover Box (HBG2) 1
14 Electrode (HBG2) 2
15 Left Hand Burner (HBG2) 1
16 Open Grill (HBG2) 2
17 Servery Spring 2

Assembly, Operation & Maintenance Instructions

18 Left Hand Servery 1
19 Injector Bracket (HBG2) 1
20 Injector Housing 2
21 Injector (HBG2) 2
22 Injector Housing Nut 2
23 | Fat Tray Bracket (HBG2) 2
24 Barbeque Chassis Feet 4
25 Fat Tray Handle Cover 1
26 Fat Tray 1
27 Gas Tube Support 2
28 Gas Tube (HBG2) 2
29 | Valve Support 2
30 Hose/Regulator 1
31 Gas Valve & Manifold Assembly (HBG2) 1
32 Stand Top Front/Rear Panel (HBG2) 2
33 Stand Top Spacer Bracket 4
34 Stand Top Side Panel 2
35 Spacer Bracket 4
36 Stand Top RR/FL Cap 2
37 Stand Top RL/FR Cap 2
38 | LegFL 1
39 Leg RL 1
40 Disposable Foil Tray 1
11 Bottom Shelf (HBG2) 1
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20 Assembly, Operation & Maintenance Instructions
42 Leg Cap RR 1
43 Leg Cap FR 1
44 Bottom Shelf Support 2
45 | Castor 2
46 | Foot FL 1
47 | Foot RL 1
48 Leg FR 1
49 | LegRR 1
50 | Gas Cylinder Support Chain 1
51 Cylinder Hook 1
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PARTS LIST: FURNACE™ BARBEQUES

PART NAME QTY
1 Hood HBG3 (Orange) 1
Hood HBG3 (Mint) 1
Hood HBG3 (Stone) 1
Hood HBG3 (Graphite) 1
2 Temperature Gauge Bezel 1
3 Temperature Gauge 1
4 Hood Handle Spacer 2
5 Hood Handle 1
6 Right Hand Burner (HBG3) 1
7 Hinge 2
8 Hardware Kit (not shown) 1
9 Barbeque Chassis (HBG3) 1
10 Control Knob 3
1 Control Knob Bezel 3
12 Right Hand Side Servery (HBG3) 1
13 Gas Ignition Crossover Box (HBG3) 2
14 Electrode (HBG3) 3

15 Left Hand Burner (HBG3) 1

16 Open Grill (HBG3) 2
17 Servery Spring 2
18 Left Hand Servery 1

Assembly, Operation & Maintenance Instructions

19 Injector Bracket (HBG3) 1
20 Injector Housing 3
21 Injector (HBG3) 3
22 Injector Housing Nut 3
23 Fat Tray Bracket (HBG3) 2
24 Barbeque Chassis Feet 4
25 Fat Tray Handle Cover 1
26 Fat Tray 1
27 Gas Tube Support 2
28 | Gas Tube (HBG3) 3
29 Valve Support 2
30 Hose/Regulator 1
31 Gas Valve & Manifold Assembly (HBG3) 1
32 Stand Top Front/Rear Panel (HBG3) 2
33 Stand Top Spacer Bracket 4
34 Stand Top Side Panel 2
35 Spacer Bracket 4
36 Stand Top RR/FL Cap 2
37 Stand Top RL/FR Cap 2
38 Leg FL 1
39 | LegRL 1
40 Disposable Foil Tray 1
1 Bottom Shelf (HBG3) 1
42 Leg Cap RR 1
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22 Assembly, Operation & Maintenance Instructions
43 Leg Cap FR 1
44 Bottom Shelf Support 2
45 | Castor 2
46 Foot FL 1
47 | Foot RL 1
48 Central Burner (HBG3) 1
49 Central Open Grill (HBG3) 1
50 | LegFR 1
51 Leg RR 1
52 Baffle 1
b3 Gas Cylinder Support Chain 1
54 Cylinder Hook 1

OPTIONAL ACCESSORY: COOKING ACCESSORIES

Please see everdurebyheston.co.uk for a full range of accessories




FORCE™
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HBG20OSCAN HBG2GSCAN HBG2SSCAN HBG2MSCAN HBG2BSCAN

FURNACE™

HBG3SSCAN HBG3OSCAN HBG3MSCAN HBG3GSCAN HBG3BSCAN
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BRUG OG VEDLIGEHOLDELSESINSTRUKTIONER TIL HBG20SCAN, HBG2GSCAN, HBG2SSCAN, HBG2MSCAN, HBG2BSCAN, HBG3GSCAN, HBG3MSCAN, HBG3SSCAN,
HBG3OSCAN og HBG3BSCAN GASGRILL TIL MADLAVNING. Everdure by Heston Blumenthal udendars gasgrill. Behold disse instruktioner, kabsbevis samt andre vigtige dokumenter
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omhandlende dette produkt som reference i fremtiden. Grundet fortsat produktudvikling forbeholder Everdure by Heston Blumenthal sig retten til uden videre at aendre specifikationer eller
udseende pé produktet uden oplysning herom. Bortskaf indpakningen pé forsvarlig vis — genbrug, hvor der findes faciliteter til r&dighed.
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VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

VIGTIGT: Lees disse sikkerhedsforanstaltninger grundigt, inden grillen tages ud af
emballagen og gasforbindelsen etableres.

ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan vaere meget varme i brug. Hold bern borte fra
grillen.

1. Denne gasgrill er UDELUKKENDE BEREGNET TIL UDENDYRS BRUG. Dette apparat
mé& IKKE anvendes indendars.

2. Lees disse instruktioner inden brug af apparatet for din egen sikkerhed og den bedste
anvendelse af produktet.

3. Kontrollér, at alle gasforbindelser slutter helt teet, inden grillen forseges teendt (se
gasudsivningstest i denne vejledning). Kontroller altid for utastheder, nér gasflasken
udskiftes eller genforbindes.

4. Hvis gasflasken ikke er monteret péa flaskekrogen, s& placer den altid pd en flad, jaevn
overflade.

5. Barn og keeledyr, der ikke er under opsyn, ber ikke veere i neerheden af en grill under
madlavning, optaending eller nedkeling. Sikr dig, at bern og keaeledyr skal holdes pé
afstand af grillen, mens den er i brug. Sikr dig, at sméa barn ikke leger med apparatet.
Dette apparat er ikke beregnet til brug af bern og sveekkede personer.

6. Veer forsigtig, ndr drypbakken og engangsfoliebakken fijernes. Forkert handtering af
varme olier og fedtstoffer kan forarsage alvorlig personskade. Vaer forsigtig, nar plader
og grillriste udskiftes. Pas pa varme dele, og at olie og fedtstof ikke falder ned pa
braenderen. Serg for, at braenderhullerne ikke tilstoppes.

7. Sla gaskontrolknappen og gasflaskeventilen fra efter brug. Tillad ikke ophobning af
uforbreendt gas.

8. Lad aldrig braenderne veere taendt pd hejeste niveau i mere end 5 minutter, medmindre
der faktisk laves mad. N&r der laves mad med l&get nede, sé folg altid instruktionerne i
grillanvisningerne i denne vejledning.

9. Flyt ikke apparatet, nér det er i brug. Grillen bar kun laftes af to personer, som holder
i hver sin diskside (med venstre disk slet ned). Serg for, at gasslangen ikke udsaettes
for tryk, slé gasforsyningen fra og fjern slangen fra gasfiasken (ikke ved grillen) inden
flytning. Vaer omhyggelig med, at drypbakken og engangsfoliebakken fjernes under
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flytning for at minimere fedt-/oliespild. Det anbefales, at der bruges grillhandsker,
nar der h&ndteres varme komponenter. Dele, der er forseglede af producenten eller
distributeren, mé ikke sendres.

10. Denne grill er designet til brug pa enten det medfelgende stativ eller pd en haevet
overflade, fx et varmeresistent bord. N&r grillen anvendes pé en haevet overflade, skal
dene veere jaevn, stor og staerk nok til at stette grillen og klare temperaturer pd 60 °C
over den omgivende temperatur. N&r stativet bruges, skal du sikre dig, at grillen er sikret
til stativet pa korrekt vis (fire skruer pa grillens underside).

1. Breendbare materialer skal holdes i god afstand af grillen, nér den er i brug.

12.Brug ikke dette apparat til noget andet formél, end hvad det er beregnet til. Enhver
aendring af apparatet kan vaere farlig. Der mé ikke i aendres apparatets konstruktion.

13. Sl& gasflasken fra i tilfaelde af brand. Drypbakken bar rengares og kontrolleres, inden
grillen bruges. Engangsfoliebakker ber udskiftes inden hver ny brug af apparatet.
Rengering med jaevne mellemrum reducerer dannelsen af fedt- og madrester,
som er braendbare og kan resultere i fedtbrand. Fedtbrande kan undgas ved
regoring af drypbakke og jaevnlig udskiftning af engangsfoliebakker. Fedt- og
aluminiumsbakker mé aldrig flyde over. Skade som felge af fedtbrand er ikke daekket af
reklamationsretten. Brug ikke sand, kattegrus eller andre fedtabsorberende materialer i
drypbakken eller i engangsfoliebakken.

14. Apparatet er designet, s& varme ikke vil pavirke stativet. Alle breendbare materialer
skal holdes min. 250 mm fra siderne og bagsiden af apparatet og min. 1500 mm over
madlavningsoverfladen pé grillen.

15.Hvis en breender laver en hvislende lyd, nar den er taendt, breender det maske indeni
den. Sla braenderen fra, lad den kele af, og forsag at taende igen. Hold din grill beskyttet
mod staerk vind — hvis dette ikke kan undgas, sé kontroller altid, at braenderne forbliver
teendte, hvis apparatet anvendes under forhold med blaest.

16.Forsag aldrig selv at reparere gasfarende eller gasbraendende dele — dette mé kun gares
af autoriserede teknikere.

17. Vi anbefaler, at man med jeevne mellemrum vedligeholder grillen for at sikre optimal
drift. Dette geres ved at folge rengerings- og vedligeholdelsesvejledningen i denne
brugsanvisning.

18.Nér grillen anvendes uden stativ, skal gasflasken placeres lavere end grillen, s& langt
borte, som slangen tillader uden at denne belastes/straekkes og pé et sikkert sted
(hvor den ikke udseettes for fedtsprgjt fra madlavningen eller kan veeltes ved et uheld).
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N&r man anvender stativet, skal man montere gasflasken pé flaskekrogen pé hajre
side af grillen. Hvis dette ikke kan gares (pga. designet af eller flaskens starrelse), bar
gasflasken placeres bagved apparatet péa et sikkert sted, der er beskyttet mod alle
former for fedtspraijt.

19. Dette apparat mé ikke monteres eller bruges i karetgjer eller andre transportmidler (bad,
trailer, m.v.).

20. Opbevar eller brug ikke dette apparat i saltholdige omgivelser (teet pé havet) eller i
omrader med aetsende dampe eller vaesker (fx fra en swimmingpool), da disse kemi-
kalier kan forérsage, at apparatets materialer nedbrydes (daskkes ikke af garantien).
Rengering med jeevne mellemrum og afdeekning med et Everdure by Heston Blumen-
thal-cover kan hjeelpe til at reducere dette.

21. Apparatet skal forsynes med en DS godkendt slange og regulator, som ikke er leengere
end 1,5 m, som mader standarderne specificeret i DS/EN 16 129 (gennemstremshas-
tighed 150 kg/t) Bgj/sno ikke slangen under montering og brug. Udskift med en ny
slange ved utaethed eller blokering. Det anbefales, at slangen udskiftes hvert 3. &r

ANVEND IKKE DETTE APPARAT FOR DU HAR LAST INSTRUKTIONSVEJLEDNINGEN NGJE

PLACER IKKE GENSTANDE PA ELLER MOD DETTE APPARAT

OPBEVAR IKKE KEMIKALIER ELLER BRZENDBARE MATERIALER ELLER SPRAYDASER | NAERHEDEN AF APPARATET
ANVEND IKKE DETTE APPARAT INDENDGRS

INDELUK IKKE DETTE APPARAT. DET MINIMALE FRIRUM FOR DENNE ENHED ER 1500 MM OVER
MADLAVNINGSOVERFLADEN OG 250 MM TIL ALLE SIDER

TZND IKKE GRILLEN MENS LAGET ER NEDE
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APPARATETS SPECIFIKATIONER

Bemaerk: Gasdysens diameter er stemplet pa en af de sekskantede flader (fx 165’ for @1.65 mm).
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MODEL DESTINATIONSLANDE EFFEKT BRANDERE | GAS-DYSENS GAS GAS TYPE
NAVN DIAMETER KATEGORI
STORRRELSE
FORCE™ BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, PT, ES, CY, CZ, | 2x3.9 kW 2 ©0.95mm | 3+(28~30/37) | Butan (28~30) mbar/ Propan VED 37 mbar
LT, SK, CH, SI LV
LU, NL, DK, FI, SE, CY.CZ, EE, LT, MT, SK, | 2x3.9 kW 2 ©0.95mm | 3B/P(30) Butan, Propan og blandinger deraf ved
SI.BG, IS, NO, TR, HR, RO, IT, HU, LV 30mbar
AT, DE, CH, LU, SK 2x3.9 kW 2 ©0.83mm | 3B/P(50) Butan, Propan og blandinger deraf ved
50mbar
FURNACE™ BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, PT, ES, CY, CZ, | 3x3.2 kW 3 ©0.85mm | 3+(28~30/37) | Butan (28~30) mbar/ Propan VED 37 mbar
LT, SK, CH, SI LV
LU, NL, DK, FI, SE, CY.CZ, EE, LT, MT, SK, | 3x3.2 kW 3 ©0.85mm | 3B/P(30) Butan, Propan og blandinger deraf ved
SI.BG, IS, NO, TR, HR, RO, IT, HU, LV 30mbar
AT, DE, CH, LU, SK 3x3.2 kW 3 ©0.74mm | 3B/P(50) Butan, Propan og blandinger deraf ved
50mbar
PINKODE: 2531CS-0109
™ ™
FORCE FURNACE Luft slippes ind ved undersiden af forbreendingskammeret (to 35mm x 20mm mellemrum
GRILL L/ANGDE | BREDDE | HouDE | LANGDE | BREDDE | H@UDE mellem kammeret gennem et ovalt hul (75 mm x 135 mm). Udstedningsgasser udle@e;
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) oemkrmgokanterne af pladeome (6 mm mellemrum? 0g gennem en 275 mm X 4Q m.m rille i
ldget. Nar man bruger en &ben grill, sker der ogsé lufttilfersel gennem rillerne i grillen.
170 515 410 1310 515 410
GRILL MED 170 750 170 1310 750 170
STATIV
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GASFORBINDELSER
BUTAN- & PROPANGASKRAV
Kontrollér gastype og -specifikationer pa typeskiltet pa undersiden af den hgjre disk.

TILSLUTNING AF GASFLASKE

1. Der skal tilsluttes en godkendt gasflaske til grillen for korrekt brug. Den leverede slange
og/eller regulator skal ferst forbindes til grillen og gasflasken.

2. Forbind ikke gasflasken til grillen, far grillen er sikret i det medfelgende stativ eller p& en
stabil, forhgjet overflade.

3. Inden man forbinder gasflasken, skal man vasre omhyggelig med, at betjeningsknapperne
er slukkede (Off). Tilslut regulatoren til gasflasken. Ved "click on”-typen:Tryk regulatoren
ned pé gasflaskens ventil, indtil regulatoren klikker pa plads. Ved regulator med gevind:
Skru omlaberen fast. Abn for gassen og tjek at forbindelsen er teet.

4. For at fjerne regulatoren fra gasflasken skal man dreje regulatorhéndtaget til “Off”,
trykke handtaget indad og lafte regulatoren bort fra gasflaskeventilen.

BEM/ERK: Der mé kun opbevares én gasflaske ad gangen pa stativet.

GASUDSIVNINGSTEST

1. Serg for, at alle betjeningsknapper er sldet fra (Off), og gasflaskeventilen er slaet til
(On).

2. Kontroller for utaetheder ved at fugte samlingerne med saebevand med en kiud eller
baerste. Ved eventuelle utaetheder vil der forekomme bobler (eller man kan hare en
hvislende lyd). Sluk for gassen, hvis der er udsivning! Genstramning af gasforbindelser kan
generelt reparere utaestte samlinger. Man skal ogsé kontrollere gasslangen og forbindelsen
ved gasflasken. Hvis en uteethed ikke kan lases, mé grillen ikke anvendes! Udfyld og
indsend serviceskema péa everdure.service@witt.dk
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BRUG IKKE ABEN ILD TIL AT KONTROLLERE, OM DER ER
GASUDSLIP.

HVIS EN UTATHED IKKE KAN UDBEDRES VED AT STRAMME
SAMLINGERNE, SKAL EN AUTORISERET TEKNIKER
TILKALDES, OG GRILLEN MA IKKE ANVENDES.

GASFLASKE

| forbindelse med montering pé flaskekrogen, mé gasflasken ikke veere hgjere end 500
mm, og diameteren ma ikke overstige 320 mm. Hvis flasken er starre end dette, skal
den placeres pé et jeevnt og fladt underlag, hvor slangen ikke kommer i kontakt med
skarpe kanter eller varme overflader, og hvor slangen ikke straskkes eller udsasttes for
tryk. Sarg for, at gasflasken og —slangen ikke rarer ved grillstativet eller andre varme/
skarpe overflader. Gasflasken skal altid monteres/skiftes pa afstand af alle former for
anteendingskilder.

Udendors installation

Dette apparat ma kun anvendes i fri luft med naturlig ventilation og aldrig i
stillestdende omrader, hvor gasudslip og forbraendingsprodukter hurtigt spredes af
vinden og fri konvektion.

Dette apparat ma ikke anvendes indenders. Anvend ikke grillen i fx en garage, pa en
overdaekket veranda, i et skur eller pa andre lukkede omrader. Grillen ma ikke anvendes
i transportmidler (f.eks. pa bade, i campingvogn) og ma ikke placeres tzet ved eller
under overflader, som kan breende eller er falsom over for varme. Ventilationsluften og
forbraendingen omkring selve grillen ma aldrig blokeres af fx snavs.
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BRUGSVEJLEDNING

GENERELLE INSTRUKTIONER

For optimal ydeevne, ber produktet anvendes pé et relativt afskaermet (men altid
udenders) sted. Forsag at holde grillen beskyttet mod steerk blaest, da dette kraftigt vil
reducere effektiviteten ved madlavning. Hvis dette ikke kan undgés, skal grillen placeres, sa
dens langside er parallel med vindretningen. Grillen skal sté pé et stabilt underlag. Kontroller
ofte, at breenderen forbliver taendt, n&r den bruges under forhold med staerk vind (gennem
kighullet p& venstre side af kabinettet eller gennem den abne grillrist). Serg for, at de
minimale afstande fra grillen til alle veegge og braendbare overflader overholdes, og at alle
overflader kan modsté varme, hvis stativet ikke anvendes. Nar stativet bruges, sé serg

for, at grillen sidder rigtigt pa stativet, og at stativet er 1&st i stilling vha. hjulldsene, samt at
gasslangen ikke bergrer varme overflader.

GASTYPE OG FORBRUG

Grillene er designet til at kere udelukkende pé propan- og/eller butangas (flaskegas).
Gasforbrug, tryk og gasdysens diameter vises pé datapladen, som findes under den hgjre
disk.

BETJENINGSHANDTAG

Gasbetjeningshandtagene pa grillens hagjre disk lases bade nar der er slukket (Off) for
gastilfarslen og nér betjeningshandtaget er sat pd hgjeste niveau (High). For at dbne for
gassen, trykkes knappen ned og drejes i retning mod uret fra (Off). Gasstrammen ages
nu i takt hermed, indtil gasstrammen nér sit hgjeste niveau (High). Fortsaetter du med
at dreje knappen i denne retning, vil gasstrammen igen aftage, indtil den nér det laveste
niveau (simreniveau). For at slukke for gassen (Off) drejes knappen i retning med uret
fra laveste niveau (Low) og trykkes ind, nér den nér hgjeste niveau (High), hvorefter
knappen kan drejes helt om pa (Off).

MATTE, KERAMISKE GRILLRISTE AF STOBEJERN
FORCE™ med 2 breendere og FURNACE™ med 3 braendere leveres med grillriste. En
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flad grillplade kan kabes som ekstratilbeher til FURNACE™ til hgjre side (dette er den
anbefalede placering af hhv. grillrist og -plade, som vil reducere den varme, der stremmer
over kontrolknapperne). Til FURNACE™ 3-braender grill er der ogsé mullighed for at isaette
en teppanyaki-plade p& midterste plads eller en flad grillplade. Ved grilning med laget nede
ma alle betjeningsknapperne ikke vaere indstillet til hgjeste niveau. Falges denne anvisning
ikke, er der fare for overophedning og breendt mad. Bemeerk, at grillriste og -plader ikke
kan anvendes péa den anden model end den kabte, og at maks. én grillrist ma erstattes af
en grillplade ad gangen. Grillristene har en massiv stribe stabejern indbygget, som bruges til
at beskytte braenderen mod oliedryp e.l. fra maden. Riste og plader er designet til at passe
ned i holderne i grillkabinettet. Nar de er placeret korrekt, bar der veere et mellemrum

pa 5-6 mm mellem grillristene og kabinettets inderkant. Al overskydende fedt, olie eller
anden vaeske fra maden vil dryppe gennem kabinettet og ned i drypbakken og foliebakken
under kabinettet. Hvis breenderdbningerne bliver blokeret, s lad apparatet kale, afbryd
gastilfarslen og renger braenderen med en stéaltradsberste. For en komplet liste over
ekstratilbehar, besag vores hjiemmeside.

BEMZERK: Emaljebelaegningen kan beskadiges af metalredskaber og disse ma derfor ikke
anvendes til madlavning. Reklamationsretten daekker ikke produktskader, som opstér pga.
anvendelse af metalredskaber eller slibende eller eetsende rengeringsmidler. Vi anbefaler
kakkenredskaber af silikone, da disse bade er hygiejniske og kan modsté heje temperaturer.

DRYPBAKKE

Kontroller inden brug, at drypbakken er ren, og at en engangsfoliebakke er sat ned i den.
Brug kun de engangsfoliebakker, der er designet specielt til grillen, da bakker af forkert
starrelse eller hejde kan forarsage problemer med Iufttilersel til apparatet eller spildt fedt/
olie. Drypbakken (med foliebakke) skal veere monteret, inden grillen tages i brug.

SAND, KATTEGRUS E.L. MA UNDER INGEN OMSTZNDIGHEDER BRUGES |
DRYPBAKKEN TIL ABSORBERING AF FEDT.
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STEGNING

Stegning foretages bedst med brug af en haevet stegerist, sdsom Everdure by Heston
Blumenthal-stegeristen HBROASTR, som tillader Iuft at cirkulere omkring kedet samt at
fedtstof drypper bort fra kedet.

Monter alle grillriste i deres standardposition som vist i samlingsinstruktionerne. Klip et
stykke aluminiumsfolie ud, der er lidt sterre end stegestativet, og placer det midt pa
grillen oven pa alle grillristene. Skaer nogle riller gennem folien, s& overskydende fedt fra
kadet pé stegeristen kan labe ned gennem grillristene. Placer stegestativet centralt over
folien. Varm grillen forud for madlavning i 5 minutter med laget nede, og de/den yderste
betjeningsknap sat pd ‘High’ (hgjeste niveau) (pd FURNACE™ skal man lade den
miderste betjeningsknap vaere slukket).

Nar grillen har ndet ~180°C, &bnes l&get, og maden placeres pa stegestativet. Laget lukkes,
og betjeningsknapperne drejes ned til lavt niveau (disse kan justeres under stegning for

at holde temperaturen inde under laget stabil, eftersom vejrforhold kan pavirke grillens
effektivitet). Kig jeevnligt til maden, der tilberedes, indtil den er faerdig.

JUSTERING AF SERVERINGSDISKE

Den venstre disk kan sl&s ned for lettere opbevaring (den hegjre disk med
betjeningsknapperne kan ikke slas ned). Nar grillen er slukket og afkelet, foldes venstre disk
ned, ved at du seetter din venstre fod foran grillens venstre, bagerste ben for at stabilisere
grillen. Treek disken mod dig selv og lidt til hgjre for at I&se den op fra grillen. Nar disken er
helt foldet ud, kan den sl8s ned. Se anvisningsdiagraim i trin 9 i samlevejledningen.

EFTER MADLAVNINGEN
1. Efter madlavning skal du sikre dig, at betjeningsknapperne er slukkede (Off).
2. SLA GASFORSYNINGEN FRA VED REGULATOREN.

3. Efter madlavning, og mens grillen endnu er lun, skal madrester fjernes med en skraber,
der ikke er af metal.

4. Overskydende fedt og madrester kan skrabes af indersiden af kabinettet ved at fjerne
grillristen/-pladen for at fa adgang.
ADVARSEL: Nogle overflader kan stadigvask vaere varme — brug altid grillhandsker.
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5. Rengear drypbakken og udskift engangsfoliebakken efter eller inden hver ny brug af
grillen.

6. Nar apparatet er kalet af, skal man lukke l&get i og tarre fedtpletter af stativet med en
ren klud.



32 Brugs-, Samle- og Vedligeholdelsesanvisning

PROCEDURE FOR TZANDING
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LAS ALLE INSTRUKTIONER OM TZANDING, INDEN DU TANDER FOR APPARATET

ABN LAGET INDEN TZENDING

SORG FOR, AT BETJENINGSKNAPPERNE PA GRILLEN ER SAT PA OFF (SLUKKET) OG ABN FOR GASSEN PA REGULATOREN

SORG FOR, AT RISTE OG EVT. PLADER ER MONTERET KORREKT

TZANDING AF GRILLEN VHA. BETJENINGSKNAPPERNE RENGORING & OPBEVARING

FORCE™ og FURNACE™ har indbyget gnisttaender i breenderne, som aktiveres med
betjeningsknapperne, som findes pa hgjre disk. For at taende for braenderen skal man
holde betjeningsknappen til den pagaeldende braender nede og langsomt dreje den mod
uret. Dette starter gasstrammen ind i breenderen. N&r knappen nér teendingsymbolet pé
kontrolpanelet, vil en gnist teende gassen i braenderen. Betjeningsknappen kan sé& drejes
resten af vejen til hgjeste niveau ("High) og her slippes eller justeres til den passende
temperaturindstilling.

Hvis braenderen ikke taender, drejes betjeningsknappen tilbage péd 'Off’, hvorefter du kan
preve igen. Hvis der efter 5 forseg stadig ikke er taending, sé vent 5 minutter og forseg
igen.

Der er 2 betjeningsknapper pd FORCE™og 3 betjeningsknapper pd FURNACE™ (en
for hver braender under en grillrist eller -plade). Den yderste betjeningsknap kontrollerer
den hegjre braender. Den inderste betjeningsknap kontrollerer den venstre braender. Den
midterste betjeningsknap (kun p&d FURNACE™ ) kontrollerer breenderen i midten.

UDVENDIG RENGORING

Inden man renger grillen udenpd, skal man sikre sig, at apparatet er kolet af og kan
berares sikkert. Malede overflader og overflader af plastik kan regeres med en klud vredet
op i vand med et mildt opvaskemiddel eller universalrengering (brug ikke skuremidler

eller andre skrappere rengaeringsmidler med klor eller syre). Det anbefales at teste
rengeringsmidlet pa en del afapparatet forst, som ikke er synlig. Brug ALDRIG
malingsfortynder eller lignende oplasningsmidler til rengaering, og haeld aldrig koldt vand pé
varme overflader. Tar overfladen efter rengering.

INDVENDIG RENGORING

Inden man renger grillens indvendige dele, skal apparatet veere kelet af og sikkert at
berare. Indersiden af laget kan geres rent med en blad svamp opvredet i vand med et mildt
opvaskemiddel i. Non-stick-overflader pa riste og grillplader skal rengeres forsigtigt, sa
overfladen ikke ridses. Renger helst mens overfladen endnu er lun. Ved genstridigt snavs
kan man anvende en smule natron oplest i vand eller en blad, v&d svamp. Anvend ikke
aetsende eller skurende rengaringsmidler.

ADVARSEL! Pladernes overflader kan vaere meget varme. Anvend altid grillhandsker.
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OPBEVARING

Nér apparatet ikke er i brug, skal gasventilen pé grillen og pé gasflasken vaere sldet FRA.

Luk altid gasflaskens ventil, inden regulatoren frakobles. Grillen, stativet og gasflasken skal
opbevares samlet udenders pé et sted med god ventilering. Det er dog tilladt at opbevare
grillen (men ikke gasflasken!) indenders. Serg for, at grillen er gjort ren og er helt afkelet, inden
den stilles veek.

OPBEVAR GASFLASKEN UDEND@RS PA ET GODT
VENTILERET STED UDENFOR BORNS RAKKEVIDDE

Nér forbindelsen til gasflaskken er afbrudt, skal gasventilen deekkes med haetten/daekslet.

Ved leengere tids opbevaring anbefales det, at den primaere braenderindgang daskkes mod
indtreengen af insekter eller skadedyr. Edderkopper og sméa insekter kan spinde net eller reder

i breenderrarene, som kan blokere for bade ventilationenen og gastilferslen. Dette kan fare til
brand i og omkring brasnderrarene. Denne type brand kaldes “flash-back” og kan forérsage
alvorlig skade pé produktet og gere det farligt at anvende. For at forhindre dette skal man med
jeevne mellemrum inspicere og rengere braenderne og indgangene bade for snavs og insekter.
Brug et Everdure Heston Blumenthal FORCE™ eller FURNACE™ cover for at reducere risikoen
for dette.
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FEJLFINDING

Braender vil ikke taende, ndr man prover at teende med betjeningsknappen:

Gasflaskens ventil er ikke
slaet til

SIa ventilen til

Gasflasken er tom

Udskift med fuld gasflaske

Teenderen laver ikke en gnist

Fjern grillrist/-plade og kontroller manuelt, om gnisttaenderen under braenderen laver en gnist, nar du aktiverer med betjeningsknappen. Kontroller,
at ledningerne til gnistteenderen er tilsluttet gashanen. Kontroller ogsa, at gnisttaenderen sidder lige. Hvis der fortsat ikke kan laves en gnist, kontakt
venligst service.

Dysen er blokeret

Renger dysen med en tandbarste. Udbor den aldrig og brug ikke stéltrad til at rense med. Fjern ikke dysen. Kontakt service, hvis den ikke kan renses
med tandberste

Flammen er ustabil:

Braenderen er blokeret

Sluk for gassen. Fjern grillriste og —plader og tjek, hvad der blokerer breenderen. Renger derefter i nedvendigt omfang.

Flammen breender indeni
breenderen (hvislende lyd)

Sla breender fra, tillad afkaling, og teend igen i henhold til anvisningerne.

Fejl ved regulatoren

Udfyld og indsend serviceskema pé everdure.service@witt.dk

Dyse er delvist blokeret

Renger dysen med en tandberste. Udbor den aldrig og brug ikke staltrad til at rense med. Fjern ikke dysen. Kontakt service, hvis den ikke kan renses
med tandbarste, udfyld og indsend serviceskema pé everdure.service@witt.dk.

Gasudsivning ved samlinger:

Samlingerne er lgse

Stram lese samlinger (ikke for stramt) og foretag gasudsivningstest i henhold til anvisningerne ovenfor (s. 27).

Slangen er slidt

Udfyld og indsend serviceskema pa everdure.service@witt.dk, slangen skal udskiftes.

Fejl p& gasventilen

Udfyld og indsend serviceskema pé everdure.service@witt.dk

Fejl ved gevind

Udfyld og indsend serviceskema péa everdure.service@witt.dk
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SAMLEVEJLEDNING TIL GRILL OG STATIV

Grillen og laget leveres samlet med gasslangen monteret til manifolden. For at samle dem skal stativet farst bygges (bemaerk: af hensyn til transporten er grillen fastgjort til
stativoverdelen og skal fjernes, inden stativet samles). Grillen placeres péa stativet, nér det er blevet samlet (grillen kan dog ogsa bruges pa et haevet, varmeresistent bord/anden
overflade). Der kraeves kun en medium stjerneskruetraskker for at samle stativet.

Abn kassen i toppen og tag delene ud. Fiern al indpakning (kontroller, om der ligger dele indeni grillkabinettet) og placer delene pa en ren overfiade. Kontroller for enhver form for
skade eller manglende dele (ved manglende eller beskadigede dele, udfyld og indsend serviceskema pé everdure.service@witt.dk).

INKLUDEREDE DELE TIL FORCE™ OG FURNACE™

01/ 1x lag, grillkabinet og 02 /1 x forreste, 03/ 1 x bagerste, 04/ 1 x forreste, hojre 05/ 1 x bagerste, hajre 06/ 2 x bundhyldestette = 07/ 1 x bundhylde

08/ 2 x stebejernsgrillrist
01B topsamling til stativ venstre ben venstre ben ben m. hjul ben m. hjul x 1Pc

(Kun FORCE)

\

Lﬁj:;:j B e ‘ ‘  ,m%%; ,,,,,

’///4//’-

09/ 1 x stobejernsgrillrist 10/ 2 x stobejernsgrillrist 11/ 1 x drypbakke 12/ 1 x gasflaskekrog 13/ 1 x stottekaede til 14/ 1 X handtag til lag
(midte) (Kun FURNACE) gasflaske x 1Pc
(Kun FURNACE)

////////// PPV,

//// // ™
//,///,/ HI [ oo %
‘\ |
///// // ‘”
A/ 15 x skrue M6x12 B/ 4 x skrue M5x12 C/ 6 x laseskive @5 D/ 5 x laseskive @6 E/ 10 x flad F/ 2 x skrue M5 x 30 G/ 2 x Fiberglasskive H/ 1 x motrik M6
spaendeskive @6 5

O

EMBALLAGE

Fjern al indpakning, ogs& emballagedele fra under l&get og i grillkabinettet. Fjern grillen bort fra emballagen, inden samling og brug. Bortskaf al emballage i henhold til lokale anvisninger.
Hold emballagen udenfor barns raskkevidde.
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TRIN 01

/Rbn laget og skru handtaget (14) pa vha. 2 M5x15mm-skruer (F), 2 laseskiver @5 (C) 2
@Bmm fladskiver (E) og 2 fiberglasskive @5 (G). Stram pé plads.

TRIN 02

/ Grillen og laget er fastgjort til stativoverdelen med 4 M6x20mm-skruer og 4 @6mm

speendeskiver (to foran og to bagerst). Stativoverdelen skal fiernes, inden stativet
samles.

everdure
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For at adskille grill/I&g fra stativet saettes det let pé skra s& bagsiden er loftet, hvorefter
begge M6x 20mm skruer fiernes. Ger sa det samme med de to skruer foran. Hold grillen
stabil under processen, s& den ikke veelter. Gem alle skruer og spasndeskiver til senere

brug. Klistermeerker indikerer, hvor skruerne senere skal fastgeres. Laft nu grillen med
ldget af og stil den pé jorden.

TRIN 03

/ Tag stativoverdelen (01B) og placer den pé en ren overflade med benene opad
(bemeerk: stativoverdelen har ingen i forvejen defineret bag- og forside, dette afgeres af
benplaceringen). Tag det forreste, hgjre ben (04 med et skruehul i foden) og placer det i
det hgjre, forreste hjerne. Skru benet pd med 1 M6 x 12mm-skrue (A) og en speendeskive
@6 (E), men stram den endnu ikke helt. Tag nu det bagerste, hgjre ben (05 med et
skruehul i foden), og placer det i det hajre, bagerste hjerne. Skru benet p4d med 1 M6 x
12mm-skrue (A) og en spaendeskive J6 (E), men stram den endnu ikke helt.

Tag venstre, forreste ben (02) og placer det i venstre, forreste hjerne. Skru benet pé
med 1 M6 x 12mm-skrue (A) og en spaendeskive @6 (E), men stram den endnu ikke
helt. Tag tilsidst venstre, bagerste ben (03) og placer det i venstre, bagerste hjarne. Skru

benet p& med 1 M6 x 12mm-skrue (A) og en spaendeskive U6 (E), men stram den endnu
ikke helt.
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TRIN 04

/ Tag de to bundhyldestetter (06) og f& dem til at passe ind i de cylindriske huller p& hver
fod. Drej hver stotte séledes, at de yderste skruehuller vender indad, og de inderste
skruehuller vender op mod stativoverdelen (hvis ikke, s& traek ud og vend dem om). Skru
statterne fast med 8 M6 x 12mm-skruer (A) og flad spaendeskive @6 (E). Nar begge
statter er fastgjort, strammes alle skruer, inkl. dem i benmonteringen i trin 03.
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TRIN 05

/Der er to gevindhuller pa indersiden af de hgjre ben. Tag stettekaeden (13) og faestn den
til de to ben med 2 M6 x 12mm skruer (A). Stram helt til.

plastikbundhylden (07) og placer den péa de to bundhyldestetter. Juster bundhylden
séledes at de fire huller i bundhylden er ud for gevindhullerne i bundhyldestatterne og skru

hylden pé plads med 4 M5 x 12mm skruer (B) og 4 laseskiver (C). Stram helt til.
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TRIN 07 TRIN 09
/ Skub gasflaskekrogens flade ende (12) ind i rillen pé stativoverdelen (over hajre ben og /Den venstre @sk Ikan slas op O? Igses fast. SId den op i vandret !oosmon 0 tresk .den
N . . o ) hernaest let til hgjre (nér du stér lige foran den) for at spaende fjederen. Lad nu fiederen
hjul) indtil kun den krogede del stikker frem. Pres s& krogen nedad, indtil den ligger fladt trakke disken ind b plads
mod stativets side. Skru fast med 1 M6 x 12mm skrue (A), 1 M6 matrik (H) og 1 l&seskive pa placs.

@6 (D). Stativet er nu faerdigsamlet.

] ’ TRIN 10
TRIN 08
/ Placer stativet foran dig med hjulsiden til hgjre. To personer skal nu lafte grillen med lag / Seet drypbakken (11) med engangsfoliebakken ind i holderen under grillen. Veer
(01A) i hver side (hvor diskene sidder) og placere den i stativet (vendende fremad med omhyggelig med, at drypbakken saettes korrekt pa plads.

hjulene til hgjre for dig selv). Faestn nu grillen til overdelen af stativet med de 4 M6 x
20mm-skruer og 4 M6 laseskiver, som du fiernede ved trinl. 2 af hver pé forsiden og 2 af
hver p& bagsiden. Stram helt til.

TRIN 1

b6mm x 4pcs

L | = =e / Placer grillristene pé grillen som vist i diagrammerne. Hver grillrist bar have 5-6 mm
w W afstand til alle kanter. Hver rist passer i enrille i en af holderne til grillriste. Grillplader kan
M6x20mm x 2pc
M6x20mm x 2pc

tilkabes.
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FORCE

FURNACE

TRIN 12

/Forbind en godkendt slange og/eller regulator til indsugningsmanifolden (hvis ikke allerede
forbundet). Haeng gasflasken pé stattekrogen (12) og lad den leene mod stattekasden.
Forbind regulatoren til gasflaske, og kontroller for uteetheder (folg anvisningerne for
gasudsivningstest i denne brugsanvisning) inden brug. Der skal veere testet for udsivning,

og alle betjeningsknapper skal veere slaet fra, inden der dbnes for gassen.
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VEDLIGEHOLDELSE

Det anbefales at folge alle nedenstadende vedligeholdelsestrin, inden hver ny grillsseson
starter.

BRZENDER
1. Bearst ydersiden af braenderne med en barste med stive har for at fjerne rust og snavs.
Sikr dig, at alle brasnderindgange er &bne.

GASFORSYNING

2. Inspicer gasforsyningsslangen for enhver form for slid/skader og udskift om nedvendigt.

3. Test gaskredslgbet for udsivning. Efterspaend alle samlinger. Udfyld og indsend
serviceskema pé everdure.service@witt.dk Grillen mé ikke anvendes hvis gaskredslabet
ikke er teet.

GRILL OG LAG
1. Ter grill og l&g af med en ren klud. Laget kan & glans igen ved brug af polermiddel til biler.

STATIV

4. Kontroller, at alle samlinger fortsat er strammet til. Efterspaend om nadvendigt skruer og
matrikker for at sikre stablitet.

5. Ter grillens stativ af med en ter klud. Smar alle bevaegelige dele og skruer med lidt olie.

Hvis grillen er monteret pa stativet, skal alle skruer, der holder grillen pa plads,
efterses og evt. strammes til. Slitage pa grillen kan begraenses ved at anvende et
grillcover, som beskytter den mod vejret, nar den ikke er i brug.

VIGTIGT: Beskyt de rustfrie overflader med en syrefri olie flere gange om aret
for at minimere angreb af flyverust. Bemaerk, at rustangreb og anlebninger pa

grillens overflade ikke daekkes af reklamationsretten.
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LISTE OVER DELE: FORCE™
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NAVN PA DEL M/ENGDE
1 Lag HBG2 (Mint) 1
Lag HBG2 (Stone) 1
Lag HBG2 (Graphite) 1
Lag HBG2 (Red) 1
L&g HBG2 (Orange) 1
2 Temperaturmaélerindfatning 1
3 Temperaturmaler 1
4 Afstandsstykke til h&dndtag 2
5 Handtag til 1&g 1
6 Haengsel 2
7 Hajre breender (HBG2) 1
8 Hardwaresaet (ikke vist) 1
9 Grillkabinet (HBG2) 1
10 Betjeningshandtag 2
M Indfatning til betjeningsh&ndtag 2
12 Hajre disk (HBG2) 1
13 Teendboks (HBG2) 1
14 Elektrode (HBG2) 2
15 Venstre braender (HBG2) 1
16 Grilriste (HBG2) 2
17 Diskfjeder 2

18 Venstre disk 1
19 Gasdyseholder (HBG2) 1
20 Gasdyseafskaermning 2
21 Gasdyse (HBG2) 2
22 Metrik til gasdyseafskaermning 2
23 Drypbakkeholder (HBG2) 2
24 Fadder til grillkabinet 4
25 Handtag til drypbakken 1
26 Drypbakke 1
27 Gasslangeholder 2
28 Gasslange (HBG2) 2
29 | Ventilholder 2
30 ULPG Slange- og regulatorsamling 1
31 Gasventil & manifoldsamling (HBG2) 1
32 | Stativoverdel for-/bagpanel (HBG2) 2
33 Afstandsstykke til stativoverdel 4
34 Stativoverdel - sidepanel 2
35 Afstandsstykke 4
36 Deeksel til stativoverdel, bagerste hgjre/ 2
forreste venstre
37 Deeksel til stativoverdel, bagerste ven- 2
stre/forreste hajre
38 | Ben, forreste venstre 1
39 Ben, bagerste venstre 1
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40 Engangsfoliebakke 1
41 Bundhylde (HBG2) 1
42 Benhaette, bagerste hgjre 1
43 Benhaette, forreste hgjre 1
44 Bundhyldestotte 2
45 | Hjul 2
46 | Fod, forreste venstre 1
47 Fod, bagerste venstre 1
48 Ben, forreste hgjre 1
49 Ben, bagerste hgjre 1
50 | Stettekaede til gasflaske 1
51 Gasflaskekrog 1

41
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LISTE OVER DELE: FURNACE™
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NAVN PA DEL MZNGDE
1 L&g HBG3 (Orange) 1
Lag HBG3 (Mint) 1
Lag HBG3 (Stone) 1
Lag HBG3 (Graphite) 1
2 Temperaturmélerindfatning 1
3 Temperaturmaler 1
4 Afstandsstykke til hadndtag 2
5 Handtag til 1ag 1
6 Hajre breender (HBG3) 1
7 Haengsel 2
8 Hardwaresaet (ikke vist) 1
9 Grillkabinet (HBG3) 1
10 Betjeningsknap 3
1 Indfatning til betjeningsknap 3
12 Hajre disk (HBG3) 1
13 Teendboks (HBG3) 2
14 Elektrode (HBG3) 3
15 Venstre braender (HBG3) 1
16 Grillrist (HBG3) 2
17 Diskfjeder 2
18 Venstre disk 1

19 Gasdyseholder (HBG3) 1
20 Gasdyseafskaermning 3
21 Gasdyse (HBG3) 3
22 Metrik til gasdyseafskaermning 3
23 | Drypbakkeholder (HBG3) 2
24 Fadder til grillkabinet 4
25 Handtag til drypbakken 1
26 Drypbakke 1
27 Gasslangeholder 2
28 Gasslange (HBG3) 3
29 | Ventilholder 2
30 ULPG Slange- og regulatorsamling 1
31 Gasventil & manifold-samling(HBG3) 1
32 Stativoverdel for-/bagpanel (HBG3) 2
33 Afstandsstykke til stativoverdel 4
34 Stativoverdel - sidepanel 2
35 Afstandsstykke 4
36 Deeksel til stativoverdel, bagerste hgjre/ 2
forreste venstre
37 Daeksel til stativoverdel, bagerste ven- 2
stre/forreste hgjre
38 | Ben, forreste venstre 1
39 Ben, bagerste venstre 1
40 Engangsfoliebakke 1
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1 Bundhylde (HBG3) 1
42 Benheette, bagerste hejre 1
43 Benhaette, forreste hgjre 1
44 Bundhyldestotte 2
45 | Hjul 2
46 Fod, forreste venstre 1
47 Fod, bagerste venstre 1
48 Midterste breender(HBG3) 1
49 Midterste grillrist (HBG3) 1
50 Ben, forreste hejre 1
51 Ben, bagerste hgjre 1
52 Stremningsleder 1
53 Stottekaede til gasflaske 1
54 Gasflaskekrog 1

Brugs-, Samle- og Vedligeholdelsesanvisning

VALGFRIT TILBEHOR: TILBEHOR TIL MADLAVNING

Besag www.everdurebyheston.dk for at se vores store udvalg i ekstratilbeher
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REKLAMATION OG SERVICE
VIGTIGT

Reklamationsretten omfatter materialer og arbejdslen. Ved henvendelse om service
skaldu oplyse produktets navn, serienummer og udfylde serviceskaemaet pé https://
service.witt.dk/service/da/Everdure/Service.aspx. Disse oplysninger findes pa
typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, s& du har dem ved
hé&nden. Det ger det lettere for servicemontaren at finde de rigtige reservedele.

| lebet af reklamationsperioden vil din grill blive repareret gratis af Everdure by Heston
Blumenthal eller dets autoriserede servicecenter, forudsat din grill leveres til og hentes fra
servicecenteret, jfr. vilkar og betingelser nedenfor.

REKLAMATIONSRET

2 ar: Aluminiumsdele, 1&g, grillkabinet, sider, ben
2 &r: Plastikdele

2 &r: Maling

REKLAMATIONSRETTEN DZAKKER IKKE:

Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl.
Almindelig, rimelig slitage (fx varmemisfarvning af riste/plader).
Produktskade forérsaget af skadedyr.

Hvis der er brugt uoriginale reservedele.

Hvis anvisningerne i brugsanvisningen ikke er fulgt.

Hvis ikke installationen er sket som anvist.

N O ON NS

Hvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet.

TRANSPORTSKADER

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er
udelukkende en sag mellem kunden og forhandleren. | tilfselde, hvor kunden selv har stéet
for transporten af produktet, patager leveranderen sig ingen forpligtelse i forbindelse med
evt. transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes omgéende og senest 24 timer
efter, at varen er leveret. | modsat fald vil kundens krav blive afvist.

everdure
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UBEGRUNDEDE SERVICEBESQG

Hvis man tilkalder en servicemonter, og det viser sig, at man selv kunne have rettet
fejlen, ved fx at felge anvisningerne her i brugsvejledningen eller ved at skifte en sikring i
sikringsskabet, pahviler det kunden selv at betale for servicebesaget.

ERHVERVSKQB

Erhvervskab er ethvert kab af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men
anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller
bruges til udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskab ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er
beregnet til almindelig husholdning.

SERVICE

For rekvirering af service og reservedele i Danmark, ring venligst pa nedenstaende
nummer, og du Vil blive henvist til naermeste serviceinstans.

Det er altid kundens ansvar, at produktet er tilgeengeligt for teknikeren ved brug af
reklamationsretten til servicebesag. Garatien daskker produktet i den stand, kunden fik
det udleveret. Teknikerens arbejde er omfattet af arbejdsmiljglovgivningens regler (fx om
tunge laft), hvilket spiller ind pa, hvad teknikeren mé og ikke mé under servicebesag.

Alle foresporgsler om service og samling:
E-MAIL: everdure.service@witt.dk

Se mere pa: www.everdurebyheston.dk
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KAYTTOOHJEET

Everdure by Heston Blumenthal FORCE™ & FURNACE™
jalustalliset kaasugrillit

FORCE™

2 POLTTIMEN
KAASUGRILLI

FURNACE™

3 POLTTIMEN
KAASUGRILLI

Power by design
THE OUTDOOR PERFORMANCE
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TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET

TARKEAA: Lue tissi kirjasessa esitetyt turvatoimiin liittyvit ohjeet huolellisesti,
ennen kuin poistat grillin pakkauksesta tai kytket grillin kaasuun.

VAROITUS: Koskettavissa olevat osat voivat olla hyvin kuumia. Pida lapset poissa
grillin luota.

1. Témé grilli on tarkoitettu VAIN ULKOKAYTTOON. Téta laitetta El saa kéyttéa
sisatiloissa.

2. Lue oman turvallisuutesi ja parhaan kayttémukavuuden takaamiseksi nama kayttdohjeet
ennen laitteen kaytodn aloittamista.

3. Varmista, etté kaikki kaasuliitdnnat ovat tiiviitd, ennen kuin yritat sytyttaa grillin (katso
t&man oppaan kaasuvuototarkistusta). Tarkista aina mahdolliset vuodot, kun kaasuséilié
vaihdetaan tai litetdan uudestaan.

4. Jos kaasuspulloa ei ole asennettu séilitelineeseen, sijoita se aina tasaiselle pinnalle.

5. Lapsia tai lemmikkieldimia ei saa paastaa grillin 1ahelle ruoanlaiton tai grillin lGmmityksen
ja jdadhdytyksen aikana ilman valvontaa. Pienet lapset ja lemmikkieldimet on pidettava
poissa grillin luota sen kaytdn aikana. Varmista, etta pienet lapset eivat leiki laitteella.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu pienten lasten tai huonokuntoisten henkildiden
kaytettavaksi.

6. Ole varovainen irrottaessasi rasvatarjotinta ja kertakayttoisia foliotarjottimia. Kuumien
Oliyjen ja rasvojen virheellinen kasittely voi aiheuttaa vakavia vammoja. Ole varovainen
vaihtaessasi levyja ja ritildita. Varo kuumia osia, dlaka paasta oljya tai rasvaa tippumaan
polttimeen. Katso, etteivat polttimen aukot tukkeudu.

7. Kaénna kaasun s&atonuppi ja kaasusailion venttiili kiinni kayton jalkeen. Alé paasta
palamatonta kaasua kertymaan ymparistoon.

8. Ala koskaan pida poltinta suurella teholla yli 5 minuuttia, paitsi jos olet todella
valmistamassa ruokaa. Kun valmistat ruokaa kansi alhaalla, noudata tdméan ohjekirjan
grillausohjeita.

9. Al3 siirra laitetta kéyton aikana. Grillin nostoon tarvitaan kaksi henkil4, jotka nostavat
grillia eri puolilta sivupdytien paasta (vasen sivupdyta alhaalla). Huolehdi, ettei kaasuletku
altistu paineelle. Sulje kaasun tulo ja irrota letku kaasupullosta (ei grillistd) ennen
nostamista. Muista poistaa rasvatarjotin ja kertakayttoiset alumiinifoliotarjottimet

everdure
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nostamisen ajaksi rasva/0ljyroiskeiden valttdmiseksi. Suojakasineiden kayttda suositellaan
aina, kun kasitellddn kuumia osia. Valmistajan tai myyjan sinetdimia osia ei saa muuttaa.

10. Tama grilli on suunniteltu kaytettévéaksi joko mukana toimitetulla jalustallaan tai
korotetulla alustalla, esim. lammdnkestavalla poytatasolla. Kun grillid kaytetaan korotetulla
alustalla, on alustan oltava tasainen ja tarpeeksi suuri ja tukeva tukemaan grillia.

Alustan tulee myds kestéa ympariston lampoa 60 ©C korkeampaa lampdtilaa. Kun grillia
kaytetaan jalustallaan, sinun pitda varmistaa, etta grilli on vaakatasossa ja etta se on
kiinnitetty tasoon oikealla tavalla (grillin pohjaosassa olevat nelja ruuvia).

1. Helposti syttyvat materiaalit on pidettava etaalla grillista kayton aikana.

12. Ala kayta tata laitetta mihinkdan muuhun kuin sen varsinaiseen kayttatarkoitukseen.
Kaikki laitteeseen tehdyt muutostydt voivat olla vaarallisia. Ald muuta laitteen rakennetta.

13. Rasvapalon sattuessa sulje kaasupullo. Rasvatarjotin pitaa tarkistaa ja puhdistaa ennen
grillauksen aloittamista. Kertakayttoiset alumiinifolio-tarjottimet pitda vaihtaa uusiin joka
kerta ennen grillauksen aloittamista. Saanndllinen puhdistaminen vahentaa rasvojen ja
ruoantahteiden kerdantymista. Ne ovat helposti syttyvig, ja voivat aiheuttaa rasvapaloja.
Rasvapaloja voidaan estda puhdistamalla rasvatarjottimet ja vaihtamalla
kertakayttoiset foliotarjottimet sdaanndllisesti uusiin. Rasva- ja foliotarjottimien
ei saa antaa tayttya. Takuuoikeus ei kata rasvapaloista aiheutuneita vahinkoja. Ala kayta
hiekkaa, kissanhiekkaa tai rasvan imeyttamisaineita rasva- tai alumiinifoliotarjottimissa.

14. Laite on suunniteltu siten, ettd sen tuottama kuumuus ei vaikuta jalustaan. Kaikki
syttyvat materiaalit tulee pitaa yli 250 mm etaisyydella grillin sivuista ja etuosasta, seka
yli 1500 mm etaisyydelld grillin keittopinnan paalta.

15.Jos polttimesta tulee sihiseva aani, kun se sytytetaan, kaasu saattaa palaa sen
sisalld. Sammuta poltin ja anna sen jaahtya, ennen kuin yritat uudelleen sytyttaa sen.
Suojaa grilli voimakkaalta tuulelta — jos tdma ei ole mahdollista, tarkista aina tuulisissa
olosuhteissa, etta poltin palaa edelleen.

16.Alé koskaan yrita itse korjata kaasua johtavia tai kaasua polttavia osia — sen saa tehda
ainoastaan valtuutettu huoltoteknikko.

17. Suosittelemme hoitamaan grillia séénndllisesti parhaan toiminnan varmistamiseksi. Tama
tehdédan noudattamalla tassé kayttdohjeessa olevia puhdistus- ja hoito-ohjeita.

18.Kun jalustaa ei kéytetd, kaasupullo pitaé sijoittaa grillid alemmaksi ja niin kauas kuin
letkua liikaa rasittamasta/venyttdméasta on mahdollista, turvalliseen paikkaan (jossa se
on suojassa ruoanlaitosta aiheutuneilta rasvaroiskeilta eiké voi vahingossa kaatua). Kun
jalustaa kaytetaan, kaasupullo ja paineensaadin tulee sijoittaa sailidtelineeseen. Jos nain
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ei voida toimia (kaasupullon muodon tai koon takia), paineensaadin ja pullo pitéa sijoittaa
turvalliseen paikkaan laitteen taakse, suojaan rasvaroiskeilta.

19. T4t tuotetta ei saa asentaa tai kayttaa likkuvissa kulkuvalineissé (vene, perdvaunu jne.)
20. Ala kayta tai sailyté tata laitetta suolapitoisessa ymparistdssé (lahelld merta) tai alueella,
jossa on sydvyttavia hoyryja tai nesteita (esim. uima-altaalla), koska ndma kemikaalit

voivat aiheuttaa laitteen materiaalien heikentymisté (takuu raukeaa). Saannollinen
puhdistaminen ja laitteen peittdminen Everdure by Heston Blumenthal -suojapeitteelld
voivat auttaa vahentdmaan vaikutusta.

21. Laite on varustettava hyvéaksytylla letkulla, jonka pituus on korkeintaan 1,5 metrié.
Suomessa letkun pituus ei saa ylittaa 1,2 metrid. Paineenséaatimen pitaé olla sertifioitu
EN16129-saanndksen mukaisesti (virtaama enintaén 150 kg/h). Al4 taita tai kierré letkua
asennuksen tai kayton aikana. Vaihda letku uuteen, jos siind on vuoto tai tukkeuma.
Suosittelemnme korvaamaan letkun uudella 3 vuoden vélein.

ALA KAYTA TATA LAITETTA ENNEN KUIN OLET LUKENUT KAYTTOOHJEET TARKKAAN

ALA LAITA MITAAN ESINEITA TAMAN LAITTEEN PAALLE TAI SITA VASTEN

ALA SAILYTA TAMAN LAITTEEN LAHELLA KEMIKAALEJA TAI HELPOSTI SYTTYVIA AINEITA ALAKA AEROSOLIPULLOJA
ALA KAYTA TATA LAITETTA SISATILOISSA

PIDA LAITTEEN YMPARISTO ESTEETTOMANA. PIDA AINAKIN MINIMIETAISYYDET: 1500 mm KEITTOTASON YLAPUOLELLA
JA 250 mm KAIKILLA SIVUILLA

ALA SYTYTA GRILLIA KANNEN OLLESSA ALHAALLA
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LAITTEEN TEKNISET TIEDOT

Huomaa:Suutinten halkaisijan mitat on leimattu yhdelle kuusikulmion sivulle (esim. 1165’ @ 1,65 mm suuttimelle).
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MALLIN KOHDEMAAT LAMMON POLTTIMET | SUUTINTEN KAASU- KAASUTYYPPI
NIMI SYOTTO KOKO LUOKKA
FORCE™ BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, PT, ES, CY, CZ, | 2x3.9kW 2 ©0.95mm | 3+(28~30/37) Butaani(28~30) mbar/ Propaani 37 mbar
LT, SK, CH, SI LV
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ, EE, LT, MT, SK, | 2x3.9kW 2 ©0.95mm | 3B/P(30) Butaani, Propaani ja niiden seokset 30 mbar
SI, BG, IS, NO, TR, HR, RO, IT, HU, LV
AT, DE, CH, LU, SK 2x3.9kW 2 ©0.83mm | 3B/P(50) Butaani, Propaani ja niiden seokset 50 mbar
FURNACE™ BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, PT, ES, CY, CZ, | 3x3.2kW 3 ©0.85mm | 3+(28~30/37) Butaani(28~30) mbar/ Propaani 37 mbar
LT, SK, CH, SI LV
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ, EE, LT, MT, SK, | 3x3.2kW 3 ©0.85mm | 3B/P(30) Butaani, Propaani ja niiden seokset 30 mbar
SI, BG, IS,NO, TR, HR, RO, IT, HU, LV
AT, DE, CH, LU, SK 3x3.2kW 3 ©0.74mm | 3B/P(50) Butaani, Propaani ja niiden seokset 50 mbar
PIN_KOODI: 2531CS-0109
lIma paasee laitteeseen palokammion alaosasta (kaksi 35 x 20 mm aukkoa
FORCE™ FURNACE™ rasvatarjottimen ja kammion valilla ovaalin aukon (75 x 135 mm) |&pi. Palokaasut
poistuvat levyjen reunojen kautta (6 mm aukko) ja kannen takaosassa olevan 275 x
Vain grilli PITUUS LEVEYS | KORKEUS | PITUUS LEVEYS | KORKEUS | 40 mm uran kautta. Avointa grillid kaytettéessé ilma pédsee virtaamaan myos ritilan
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) aukkojen kautta.
170 515 410 1310 515 410
Grilli ja jalusta 1170 750 1170 1310 750 1170
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KAASULIITANNAT
BUTAANI- JA PROPAANIKAASUJEN VAATIMUKSET

Tarkista kaasutyyppi ja tekniset tiedot oikeanpuoleisen sivutason alla olevasta
tyyppikilvesta.

KAASUPULLON LIITTAMINEN

1. Grillin optimaalisen suorituskyvyn varmistamiseksi on kaytettava hyvaksyttya
kaasupulloa. Mukana toimitetut letku ja/tai séadinyksikkd tulee ensin yhdistaa grilliin ja
kaasupulloon.

2. Ala yhdisté paineensaadinté/kaasupulloa grillin, ennen kuin grilli on kiinnitetty jalustaansa
tai tukevaan, korotettuun tasoon.

3. Ennen kaasupullon littamista on varmistettava, etta kaikki poltinten saatonupit ovat
kiinni (Off). Kiinnité paineensaadin kaasupulloon. Painettavat (click on) -mallit: Paina
paineens&adin kaasupullon venttiilin, kunnes se loksahtaa paikalleen. Kierrettava
paineensaadin: Kierrd mutteri kiinni. Avaa kaasu, ja tarkista, etta liitos on tiivis.

4. Kun paineensadadin halutaan poistaa kaasuséilidsta, taytyy sen kahva k&antaa suljettu-
asentoon, jonka jalkeen kahvaa painetaan sisddnpain, ja paineensad&din nostetaan pois
kaasusailion venttiilista.

HUOMAA: Telineessa saa séilyttaa ainoastaan yhté kaasupulloa kerrallaan.
VUOTOJEN TESTAUS

1. Varmista etté polttimoiden saatdnupit ovat kiinni (Off) ja kaasuvent